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Linea de Clasificacion de verdura
en hoja, corte, lavado y centrifugado

linea
completa
cooké&chill

Cutters para preparar
alimentos frios y
calientes

Pastas, verduras, arroz, pescado .... todos
quieren ser cocinados por Nilma

Durante 50 afos, seguimos produciendo
equipos de acero inoxidable para la industria
de alimentacién con exclusivas terminaciones,
fabricados con especial cuidado. La amplia
gama de nuestras lineas responde a todas
las exigencias de un mercado que cambia con
el tiempo, como "Cook & Chill", la innovadora
coccion y enfriamiento método donde la
rapidez rima con fiabilidad.

v
Cocedores de pasta y

lineas de coccién

desde la
industria de
alimentacion
hasta el
delicatessen

p L .
Lineas para cocinar
salsas, preparaciones de
latos "listos para comer"

Cocedores a Abatidores de
vapor a presion temperatura

Lineas de pre-fritura y
fritura en continuo

Nuestros productos han sido disefiados para
satisfacer la presentacion, el sabor y las necesidades
econdmicas de la industria de alimentacion y
delicatessen por igual y son un concentrado de
calidad y experiencia. A estas caracteristicas también

((ilma
afadimos la investigacion y el desarrollo de nuevas LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE
tecnologias en la certeza de disponer un producto

con las normas que marca la ley. Como "Creative h .

Control Machine Point 4.0" software disefiado iNilmg tiene

para el HACCP control y trazabilidad del producto.

Una patente exclusiva que permite a la identificacion .
de ingredientes en todas partes de la cadena. todo bajO trol!
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